
รายงานตัวช้ีวัด กพร. 

รอบท่ี 5 เดือนหลัง (มีนาคม - กรกฎาคม 2569) 

ตัวช้ีวัดที่ 1.5 ระดับความสำเร็จของการขับเคลื่อนการดำเนินงานอนามัยสิ่งแวดล้อม  

ตัวช้ีวัด : จังหวัดที่มี ที่พัก/ ที่กิน/ ที่เที่ยว ได้มาตรฐานตามท่ีกำหนด สถานประกอบกิจการ 
การจัดการตามมาตรฐานด้านสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดล้อม 

1.2 ผลการวิเคราะห์ผู้รับบริการและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียเพื่อขับเคลื่อนตัวช้ีวัด  
• กลุ่มผู้รับบริการและผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 
สำหรับผู้รับบริการ ผู้มีส่วนได้เสีย งานพัฒนาคุณภาพน้ำ ประกอบด้วย  
1. องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น    
องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นในเขตสุขภาพที่ 7 มีทั้งหมด 725 แห่ง แยกรายจังหวัดรายละเอียดดังตารางที่ 1  
ตารางท่ี 1 จำนวนองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นในเขตสุขภาพที่ 7 
 

จงัหวัด อปท (แห่ง) 

ขอนแก่น 225 

ร้อยเอ็ด 206 

กาฬสินธุ์ 151 

มหาสารคาม 143 

รายชื่อ อปท. กาฬสินธุ์ https://www.ts-
local.com/demo_local/province/?province=%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%AC%E0%B8
%AA%E0%B8%B4%E0%B8%99%E0%B8%98%E0%B8%B8%E0%B9%8C 
รายชื่อ อปท. ขอนแก่น http://cld.drr.go.th/_cld_attach/KNOWLEDGE/114/doc/742.pdf 
รายชื่อ อปท. มหาสารคาม http://cld.drr.go.th/_cld_attach/KNOWLEDGE/114/doc/747.pdf 
รายชื่อ อปท. ร้อยเอ็ด 
https://drive.google.com/file/d/1l70iiLmexk24TPuD1jLYUadOdm0j_PXb/view 
2. ผู้รับผิดชอบงานระดับจังหวัด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



บทบาทความรับผิดชอบ  
ศูนย์อนามัย 

1. ประสานความร่วมมือภาคีเครือข่ายระดับเขตสุขภาพ เพ่ือร่วมดำเนินงานตามตัวชี้วัด 
2. ขอความร่วมมือศูนย์อนามัย สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น ลงทะเบียนเข้า

ใช้งาน user admin พร้อมส่งคำขอใช้งานระบบและเข้าประเมินรับรองสถานที่จำหน่ายอาหาร  ใน
ระบบ Foodhandler กรมอนามัย (https://foodhandler.anamai.moph.go.th/) ทั ้งนี้  หากมี 
user เดิมสามารถใช้ดำเนินการในระบบได้โดยไม่ต้องลงทะเบียนใหม่ หากลืม user ติดต่อได้ที่ Line 
official 

3. ประชาสัมพันธ์ขอความร่วมมือผู้ประกอบกิจการสถานที่จำหน่ายอาหาร ลงทะเบียน และประเมิน
ตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร ผ่านระบบ Foodhandler กรมอนามัย 
(https://foodhandler.anamai.moph.go.th/) 

4. รณรงค ์ขับเคลื่อน และเยี่ยมเสริมพลังการดำเนินงานในพ้ืนที่ 
5. กำกับ ติดตาม ประเมินผล และรายงานความก้าวหน้าการดำเนินงานตามตัวชี้วัดรายไตรมาส  

สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด/สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ 
1. ประสานความร่วมมือภาคีเครือข่ายในพ้ืนที่ เพ่ือร่วมดำเนินงานตามตัวชี้วัด 
2. ขอความร่วมมือสำนักงานสาธารณสุขจังหวัด องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น ลงทะเบียนเข้าใช้งาน user 

admin พร้อมส่งคำขอใช้งานระบบและเข้าประเมินรับรองสถานที ่จำหน่ายอาหาร  ในระบบ 
Foodhandler กรมอนามัย (https://foodhandler.anamai.moph.go.th/) ทั้งนี้ หากมี user เดิม
สามารถใช้ดำเนินการในระบบได้โดยไม่ต้องลงทะเบียนใหม่ หากลืม user ติดต่อได้ที่ Line official 

3. ประชาสัมพันธ์ขอความร่วมมือผู้ประกอบกิจการสถานที่จำหน่ายอาหาร  ลงทะเบียน และประเมิน
ตน เองตาม เกณฑ ์มาตรฐานส ุ ขาภ ิบาลอาหาร  ผ ่ านระบบ  Foodhandler กรมอนามั ย 
(https://foodhandler.anamai.moph.go.th/) 

4. รณรงค ์ขับเคลื่อน และเยี่ยมเสริมพลังการดำเนินงานในพ้ืนที่ 
5. กำกับ ติดตาม ประเมินผล และรายงานความก้าวหน้าการดำเนินงานตามตัวชี้วัดรายไตรมาส  

องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 
1. ประสานความร่วมมือผู้ประกอบกิจการสถานที่จำหน่ายอาหารร่วมดำเนินงานตามตัวชี้วัด 
2. ขอความร่วมมือองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น ลงทะเบียนเข้าใช้งาน user admin พร้อมส่งคำขอใช้งาน

ระบบและเข ้าประเมินรับรองสถานที ่จำหน่ายอาหาร  ในระบบ Foodhandler กรมอนามัย 
(https://foodhandler.anamai.moph.go.th/) ทั ้งนี้ หากมี user เดิมสามารถใช้ดำเนินการใน
ระบบได้โดยไม่ต้องลงทะเบียนใหม่ หากลืม user ติดต่อได้ที ่Line official 

3. ประชาสัมพันธ์ขอความร่วมมือผู้ประกอบกิจการสถานที่จำหน่ายอาหาร  ลงทะเบียน และประเมิน
ตน เองตาม เกณฑ ์มาตรฐานส ุ ขาภ ิบาลอาหาร  ผ ่ านระบบ  Foodhandler กรมอนามั ย 
(https://foodhandler.anamai.moph.go.th/) หรือ BKK Foodsafety กรุงเทพมหานคร 

4. รณรงค ์ขับเคลื่อน และเยี่ยมเสริมพลังการดำเนินงานในพ้ืนที่ 
5. กำกับ ติดตาม ประเมินผล และรายงานความก้าวหน้าการดำเนินงานตามตัวชี้วัดรายไตรมาส  

 
 
 
 



ความต้องการ/ ความคาดหวัง รอบ 5 เดือนแรก 
จากข้อมูลการปฏิบัติงานในพื้นที่ในปี 2568 รอบ 5 เดือนแรก  กลุ่มพัฒนาอนามัยสิ่งแวดล้อมได้

วิเคราะห์ความต้องการและความคาดหวัง ผู้รับบริการภายนอก คือ สสจ.และ อปท. ทุกแห่ง ดังนี้ 
ตารางท่ี 2 ความต้องการ/ ความคาดหวังจากผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 

ประเด็น ความต้องการ/ความคาดหวังจากผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 
อปท - ผลงานที่เป็นรูปธรรม (เช่น รางวัลเมืองสะอาด)  

- การปฏิบัติตามกฎหมายอย่างถูกต้อง 
- ระบบการทำงานที่ง่าย (เช่น ระบบ Foodhandler) 
- งบประมาณ/วัสดุสิ่งของ ผ้ากันเปื้อน หมวกคลุมผม สบู่เหลวล้างมือ สื่อ แผ่นพับ      
  สนับสนุนการลงพ้ืนที่ 

สสจ./สสอ./รพ. - ข้อมูลภาพรวมจังหวัดที่ถูกต้อง 
- อัตราการผ่านเกณฑ์ SAN ตามเป้าหมาย KPI 
- การบังคับใช้กฎหมายในพ้ืนที่ 
- ทีมตรวจประเมินร่วมที่มีประสิทธิภาพ 
- การควบคุมโรคทางเดินอาหาร 

ผู้ประกอบการ - ขั้นตอนการขออนุญาตที่ไม่ยุ่งยาก 
- การอบรมที่เข้าถึงง่ายไม่เสียเงิน 

ความผูกพัน 
ในงานสุขาภิบาลอาหารมาตรฐาน SAN / SAN Plus สำหรับ เขตสุขภาพที่ 7 (ร้อยเอ็ด, ขอนแก่น, 

มหาสารคาม, กาฬสินธุ์) ถือเป็นปัจจัยสำคัญที่จะช่วยแก้ปัญหา "อปท. ไม่ลงข้อมูล" หรือ "ขาดการบังคับใช้
กฎหมาย" การสร้างความผูกพันในระดับเขตสุขภาพที่  7 จะเน้นไปที่การสร้าง "เครือข่ายความร่วมมือ 
(Network)" มากกว่าการสั่งการแบบแนวดิ่ง โดยมีรายละเอียดดังนี้ 
ความผูกพันเชิงบทบาทในเขตสุขภาพที่ 7 (Stakeholder Engagement) 
1. ระดับนโยบาย (เขตสุขภาพที่ 7 & สสจ.) 

● ความผูกพัน: การสร้าง "เป้าหมายจังหวัดร่วมกัน" (Shared Vision) เช่น การประกาศนโยบาย 
"ร้อยแก่นสารสินธุ์ อาหารปลอดภัย" 

● แนวทาง: สสจ. ทั้ง 4 จังหวัดต้องสร้างความผูกพันกับ ผู้บริหาร อปท. (นายกเทศมนตรี/นายก อบต.) 
โดยการจัดพิธีมอบเกียรติบัตร SAN Plus ระดับเขต 
เพ่ือให้ผู้บริหารรู้สึกถึงความภูมิใจและเป็นผลงานของพื้นที่ 

2. ระดับปฏิบัติการ (สสอ. & รพ. & อปท.) 
● ความผูกพัน: การเป็น "เพื่อนคู่คิด (Partnership)" ไม่ใช่ผู้ตรวจจับ 
● แนวทาง: สสอ. และ รพ. ต้องสร้างความผูกพันกับ เจ้าหน้าที่กองสาธารณสุขของ อปท. 

ผ่านการสนับสนุนทางวิชาการ เช่น การจัดทำ "Group Line" เพ่ือปรึกษาเคสการปรับปรุงตลาด 
หรือการลงพ้ืนที่ประเมินร่วมกันเป็นทีม (Joint Audit Team) 
เพ่ือลดความรู้สึกว่าโดนตรวจประเมินเพียงฝ่ายเดียว 

3. ระดับผู้ประกอบการและภาคประชาชน 
● ความผูกพัน: ความรู้สึกเป็น "เจ้าของพ้ืนที่ (Ownership)" 
● แนวทาง: พัฒนาอาสาสมัครสาธารณสุข (อสม.) ให้เป็น "อสม. คุ้มครองผู้บริโภค" เพ่ือช่วย อปท. และ 

รพ. ในการสอดส่องและให้คำแนะนำเบื้องต้นแก่ร้านค้าในชุมชน 



 
คำอธิบายแผนภูมิ: 
(1) นโยบายและการสนับสนุนจากเขต/จังหวัด 
(2) ความรู้ความเข้าใจของเจ้าหน้าที่ (สธ.) 
(3) ความร่วมมือในการปรับปรุงโครงสร้าง (ตลาด/ร้านอาหาร) 
(4) การใช้งานระบบฐานข้อมูล (Foodhandler) 
(5) การบังคับใช้กฎหมาย/ข้อบัญญัติท้องถิ่น 
2. Advocacy/ Intervention มีการกำหนดมาตรการและแผนขับเคลื่อนการดำเนินงานตัวช้ีวัด 
 ปีงบประมาณ 2569 การพัฒนาและยกระดับการจัดการสุขาภิบาลอาหารในสถานที่จำหน่ายอาหาร 
ยังคงถูกกำหนดให้เป็นตัวชี้วัดสำคัญสำคัญประเด็นที่พัก ที่กิน ที่เที ่ยว ได้มาตรฐาน ตามแผนการปฏิบัติ
ราชการ (Joint KPI) และโครงการสำคัญของหน่วยงานตามแผนยุทธศาสตร์กรมอนามัยภายใต้แผนยุทธศาสตร์
การพัฒนาระบบส่งเสริมสุขภาพและอนามัยสิ่งแวดล้อม ระยะ 5 ปี (พ.ศ. 2566 – 2570) กรมอนามัย รวมถึง
ขับเคลื่อนมาตรฐาน SAN & SAN plus ผ่านแผนปฏิบัติการด้านการจัดการด้านอาหารของประเทศไทย ระยะ
ที่ 1 (พ.ศ.2566-2570) และ ระยะที่ 2 ร่างแผน ฯ (พ.ศ. 2571 - 2575) ภายใต้คณะกรรมการอาหารแห่งชาติ 
ตาม พ.ร.บ.อาหาร พ.ศ. 2522 พร้อมทั้งบูรณาการผ่านตัวชี้วัดร่วมระหว่างหน่วยงานสาธารณสุข ดังนั้น เพ่ือให้
การขับเคลื่อนเป็นไปตามค่าเป้าหมายที่กำหนดไว้ จึงกำหนดมาตรการสำคัญ ดังนี้ 

1. กลไก MOU หรือคณะกรรมการอาหารปลอดภัยระดับจังหวัด การขับเคลื่อนงานด้านสุขาภิบาล
อาหาร ให้ทันต่อสถานการณ์ปัจจุบัน 

2. ขยายผลการใช้งานระบบเทคโนโลยีดิจิทัล เพ่ือสร้างฐานข้อมูลสุขาภิบาลอาหารที่เป็นปัจจุบัน และ
เชื่อมโยงข้อมูล platform ที่เกี่ยวข้อง 

3. สร้างความรอบรู้ภาคีเครือข่ายสุขาภิบาลอาหาร ที่ทันสมัย ทันสถานการณ ์ มีช่องทางการเข้าถึง
ข้อมูลหลากหลาย ถูกต้องน่าเชื่อถือ 

4. ขับเคลื่อนการดำเนินงานด้านสุขาภิบาลอาหาร จากนโยบายสู่การปฏิบัติในทุกระดับพื้นท่ี รู้สิทธิ
หน้าที่และปฏิบัติตามกฎหมายได้อย่างถูกต้อง 

 



มีแผนขับเคลื่อนการดำเนินงานตัวช้ีวัด ดังนี้

 
 
3. Management and Governance มีการติดตามและประเมินผลการดำเนินงาน 
กิจกรรมที่ 1 ช้ีแจงแนวทางการดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารของสถานที่จำหน่ายอาหาร 

 
 
วันที่ 28 พฤศจิกายน 2568 นายเเพทย์ชาตรี เมธาธราธิป ผู้อำนวยการศูนย์อนามัยที่ 7 ขอนเเก่น 

มอบหมายให้ นายสุวิศิษฎ์ ช่างทอง หัวหน้ากลุ่มพัฒนาอนามัยสิ่งเเวดล้อม เป็นประธานเปิดการประชุมชี้แจง
แนวทางการดำเนินงานสุขาภิบาลอาหาร ประจำปี 2569 ผ่านระบบ Video Conference : Cisco WeBex ณ 
ห้องประชุมราชาวดี ชั้น 2 อาคารอำนวยการ ศูนย์อนามัยที่ 7 ขอน ผู้เข้าร่วมประชุมประกอบด้วย สำนักงาน
สาธารณสุขจังหวัด 
 
 



กิจกรรมที่ 2 อบรมยกร่างข้อบัญญัติท้องถิ่นว่าด้วยสถานที่จจำหน่ายอาหารและสะสมอาหาร 

 
 

วันที่ 3 ธันวาคม  2568  นายเเพทย์ชาตรี  เมธาธราธิป ผู้อำนวยการศูนย์อนามัยที่ 7 ขอนเเก่น 
มอบหมายให้กลุ่มพัฒนาอนามัยสิ่งเเวดล้อม จัดอบรมพัฒนาคุณภาพระบบริการอนามัยสิ่งเเวดล้อมขององค์กร
ปกครองส่วนท้องถิ่นด้านกฎหมายว่าด้วยการสาธารณสุข EHA9001: การยกร่างข้อบัญญัติท้องถิ่น ผ่านระบบ
การประชุมทางไกล (Video Conference) เพื่อผลักดันให้เทศบาล อบต. ออกข้อบัญญัติท้องถิ่นให้สอดคล้อง
กับกฎหมายในปัจจุบันเเละป้องกันปัญหาการเกิดข้อร้องเรียนในพื้นที่  โดยได้รับเกียรติจาก นางสาวสิรินทร์ 
คลังระหัด นิติกร เเละนางสาวฐิตวันต์ ไชยสงเมือง นิติกร บรรยายในครั้งนี้ ผู้เข้าร่วมชุมประกอบด้วย เทศบาล 
อบต. จำนวน 150 คน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กิจกรรมที่ 3 อบรม BFSI 

 
 

วันที่ 24 - 27 กุมภาพันธ์ 2569  ณ ห้องประชุมภูเรือ โรงแรมขอนเเก่นโฮเต็ล อำเภอเมือง จังหวัด
ขอนแก่น ศูนย์อนามัยที่ 7 ขอนแก่น จัดอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารสำหรับเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน 
(Basic of Food Sanitation Inspector : BFSI) ปี 2569  โดย นพ.ชาตรี เมธาธราธิป ผู ้อำนวยการศูนย์
อนามัยที ่7 ขอนเเก่น มอบหมายให้ ดร.พญ.สุจิรา ขวาแซ้น รองผู้อำนวยการฯ (ด้านบริการ) เป็นประธานเปิด
การอบรมฯ และ ดร.อธิวัฒน์ บุตรดาบุตร รองผู้อำนวยการฯ (ด้านบริหาร) เป็นประธานมอบประกาศนียบัตร
แก่ผู้ผ่านการอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารสำหรับเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน (Basic of Food Sanitation 
Inspector : BFSI) การจัดอบรมครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อพัฒนาองค์ความรู้  ทักษะ ความเชี่ยวชาญ ในการ
ปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาลอาหารของเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงานให้สามารถปฏิบัติงานด้านสุขาภิบาลอาหารได้อย่าง
มีประสิทธิภาพ สนับสนุนการขับเคลื่อนการดำเนินงานอาหารปลอดภัยที่มีประสิทธิภาพ นำความรู้ไปยกระดับ
มาตรฐานสถานประกอบการด้านอาหารให้มีคุณภาพ เป็นไปตามกฎหมายกำหนด สามารถสร้างความเชื่อมั่น
ต่อผู ้บริโภคให้ได้รับประทานอาหารที่สะอาด ปลอดภัย ต่อไป  โดยมีผู ้ผ่านการอบรมมาจากสำนักงาน
สาธารณสุขอำเภอ, โรงพยาบาล, โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพตำบล,เทศบาลและองค์การบริหารส่วนตำบล 
จำนวน 36 คน หัวข้อวิชาการอบรมภาควิชาการสุขาภิบาลอาหาร ประกอบด้วย ภาคทฤษฎี 10  ชั่วโมง 30 
นาที ภาคปฏิบัติ (ฝึกปฏิบัติ/ปฏิบัติงานภาคสนาม) จำนวน 8 ชั่วโมง เเละภาควิชาเสริมทักษะ จำนวน 5 
ชั่วโมง 30 นาที  โดยวิทยากรผู้ทรงคุณวุฒิจากสำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ กรมอนามัย เเละศูนย์อนามัยที่ 
8 อุดรธานี 
 
 
 



กิจกรรมที่ 4 ประเมินสถานประกอบการ SAN & SAN plus 

 
 
วันที่ 22 มกราคม 2569 นายเเพทย์ชาตรี เมธาธราธิป ผู้อำนวยการศูนย์อนามัยที่ 7 ขอนเเก่น 

มอบหมายให้ กลุ่มพัฒนาอนามัยสิ่งเเวดล้อม ลงพื้นที่ตรวจมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร ตลาดประเภทที่ 1 (ตาม
กฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551) ร่วมกับเทศบาลนครขอนเเก่น รพ.ขอนแก่น สสจ.ขอน
เเก่น ณ ตลาดสดเทศบาล 1 เเละ ตลาดหนองไผ่ล้อม อำเภอเมือง จังหวัดขอนเเก่น ตรวจเฝ้าระวังโคลิฟอร์ม
เเบคทีเรียด้วย SI2 ในภาชนะ มือ เเละอาหาร สนับสนุนสื่อให้ความรู้ล้างมือ 7 ขั้นตอน การล้างผัก การใช้ห้อง
ส้วมที่ถูกวิธี เเละผ้ากันเปื้อนเเก่ผู้ดูเเลตลาด พร้อมทั้งให้ข้อเสนอเเนะควรปรับปรุงจุดล้างภาชนะอุปกรณ์ให้สูง
จากพ้ืน 60 ซม. จัดโซนขายของ  อบรมหลักสูตรผู้สัมผัสอาหารให้พ่อค้าเเม่ค้าในตลาด  ล้างตลาดอย่างน้อย
เดือนละ 1 ครั้ง  และทำความสะอาดหยากไย่บนเพดาน 



 
 

วันที่ 19 มกราคม 2569 นายเเพทย์ชาตรี เมธาธราธิป ผู้อำนวยการศูนย์อนามัยที่ 7 ขอนเเก่น 
มอบหมายให้ กลุ่มพัฒนาอนามัยสิ่งเเวดล้อม ลงพื้นที่ตรวจมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร ตลาดประเภทที่ 1  
(ตามกฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551) ร่วมกับเทศบาลนครขอนเเก่น รพ.ขอนเเก่น สสจ.
ขอนเเก่น ณ ตลาดรถไฟขอนเเก่น อำเภอเมือง จังหวัดขอนเเก่น ตรวจเฝ้าระวังโคลิฟอร์มเเบคทีเรียด้วย SI2 
ในภาชนะ มือ เเละอาหาร สนับสนุนสื่อให้ความรู้ล้างมือ 7 ขั้นตอน การล้างผัก การใช้ห้องส้วมที่ถูกวิธี   
เเละผ้ากันเปื้อนเเก่ผู้ดูเเลตลาด 
กิจกรรมที่ 5 ประชุมเชิงปฏิบัติการพัฒนาตลาดประเภทที่ 1 
อยู่ระหว่างดำเนินงาน 
กิจกรรมที่ 6 ประชุมสรุปงานและถอดบทเรียน  
อยู่ระหว่างดำเนินงาน 
4 - 5 Outcome ผลลัพธ์ของตัวชี้วัด 5 เดือนแรก (ตุลาคม 2568 – มีนาคม 2569) 
มีผลลัพธ์ตรงเป้าหมายเป็นสัดส่วนตามระยะเวลา ดังนี้  

หน่วยงาน ตัวช้ีวัด 
เกณฑ์คะแนนเทียบกับระดับ

ความสำเร็จตามเป้าหมายของตัวชี้วัด 
0.5 คะแนน 

ศูนย์อนามัย
ที ่7 
ขอนแก่น 

● มีสถานที่จำหน่ายอาหารที่เข้า
ร่วมพัฒนาตามเกณฑ์
มาตรฐาน SAN 

● ผ่านตามเกณฑ์  

● มีสถานที่จำหน่ายอาหารที่เข้า
ร่วมพัฒนาตามเกณฑ์มาตรฐาน 
SAN ร้อยละ 35 

● ผ่านตามเกณฑ์ ร้อยละ 32 



ผลการดำเนินงาน ● มีสถานที่จำหน่ายอาหารที่เข้า
ร่วมพัฒนาตามเกณฑ์มาตรฐาน 
SAN ร้อยละ 97.50 

● ผ่านตามเกณฑ์ ร้อยละ 94.89  

 
 


